
1.- Koffermuscheln in Knoblauchsosse  [16,50€]½[10,00€]
2.- Panierte Tintenfischringe   [14,50€]½[8,75€]
3.- Kleine Tintenfische    [14,50€]½[8,75€]
4.- Kleine panierte und friƫerte 
Tintenfische      [14,50€]½[8,75€]
5.- Miessmuscheln: gedünstet, in 
Tomatensosse oder mit LorbeerbläƩern[13,50€]½[8,75€]
6.- Venusmuscheln: gedünstet oder in 
Tomatensosse      [16,50€]½[9,50€]
7.- Gegrillte Stabmuscheln    [16,00€]½[9,50€]
8.- Gegrillte Garnelen (6 Stück)      [18,00€]
9.- Gegrillte Krabben (6 Stück)        [15,00€]
10.- Sepia Tintenfisch (gewürfelte 
Tintenfischstückchen)    [16,50€] ½[9,25€]
11.- Friƫerte Sardellen   [14,50€] ½[8,75€]
12.- Panierte und friƫerte 
Tintenfischstückchen    [14,50€] ½[8,75€]
13.- SchinkenplaƩe
 (Roher Serrano-Schinken)   [18,50€] ½[10,50€]
14.- KäseplaƩe     [16,00€]
15.- Gegrillte Sardinen    [11,50€] ½[7,50€]
16.- Oktopus: auf galizische Art, 
gegrillt oder mit Knoblauchmayonaise       [18,50€]
17.- Krabben in Knoblauchsosse       [16,50€]
18.- Gebratene scharfe Paprikaschoten       [10,50€]
19.- TintenfischplaƩe (Stückchen, Ringe,
 kleine Tintenfische)        [18,00€]
20.-KrokeƩen des Hauses        [9,50€]
21.-Schinken-oder Kabeljau-KrokeƩen        [8,50€]
22.- Scharfe Bravas-Kartoffeln        [9,50€]

35.- Gebratener Schwerƞisch    [16,50€]
36.- Seeteufel in Tomatensosse  (Auf Bestellung)   [20,50€]
37.- Seezunge gegrillt, oder mit Mandeln [18,50€]
38.- Seehecht paniert oder gebraten   [15,50€]
39.- Gebratener Sepia Tintenfisch  [17,00€]
40.- Goldbrasse oder Seebarsch vom Grill  [17,50€]
41.- Gegrillte Languste     [22,00€]
42.- SteinbuƩ in Knoblauchsosse oder gegrillt  [22,00€]
43.- Gegrillter Thunfisch    [19,00€]
44.- Fischeintopf mit Seeteufel                              [22,50€]
       (auf bestellung)     
45.- Garnelen mit Rum (12 Stück)   [22,00€]
46.- PlaƩe mit Meeresfrüchten (2 Personen)  [70,00€]
47.-Fischeintopf (2 Personen)   [60,00€](Auf Bestellung)

30.- LammkoteleƩs     [16,50€]
31.- Beafsteak      [16,50€]
32.- Entrecote.      [19,50€]
33.- Kalbssteak      [22,00€]
34.- Hähnchenschnitzel    [15,50€]
Saucen (Roqueford, Pfeffer, Mandel)  [1,50 €]

KLEINE HÄPPCHEN

VORSPEISEN

FLEISCH

FISCHGERICHTE UND

 MEERESFRÜCHTE

23.- Salat “ El Arenal”(Obst, Joghurtsosse 
und getr. Früchte         [17,50€]
24.- Lauwarmer Salat mit getr. Früchten
 und Ziegenkäse    [17,50€]
25.- Gemischer Salat    [14,50€]
26.- Spargel mit Mayonaise   [12,50€]
27.- Honigmelone mit rohem Schinken  [13,50€]
28.- Makkaroni     [10,50€]
29.- Gazpacho (nur im sommer)  [10,00€]

MwSt. inbegriffen Wir verfügen über eine Aufstellung der Allergene. 
Zuschlag von 0,50 € pro Mitnahmebehälter.

REISGERICHTE
(Nur Auf Vorbestellung, mind. 
2 Personen. Preis pro Person)

48.- Paella auf valenzianische Art (mit Fleisch)  [17,75€]
49.- Gemischte Paella (mit Meeresfrüchten
        und Fleisch)    [18,75€]
50.- Paella mit Meeresfrüchten   [16,75€]
51.- Paella mit Garnelen    [20,50€]
52.- Schwarzer Reis oder schwarze Fideua
        (Fadennudeln)(mit TintenfischƟnte)  [15,50€]
53.- Arrosejat (Reis im Fischsud)   [15,50€]
54.- Fideua im Fischsud    [17,75€]
55.- Paella mit Garnelen und Krabben   [18,50€]
56.- Reis oder Fideua mit Meeresfrüchten [17,75€]
57.- Paella mit Hummer    [22,50€]
58.- Paella mit Seeteufel, Garnelen und 
        ArƟschocken     [19,50€]

(Alle Reisgerichte können als Suppen- oder Creme-Gericht serviert werden)

RESTAURANTE EL ARENAL 
Playa del Cargador S/N

Tel: 964 414 009
www.restauranteelarenal.es


