KLEINE HAPPCHEN

¥.- Koffermuscheln in Knhoblauchsosse [16,50€]%2[10,00€]

2:- Panierte, Tintenfischringe [14,50€]%[8,75€]
3:2kKleine Tintenfische [14,50€]%[8,75€]
4= Kleine.panierte und frittierte

Tintenfische [14,50€]%:[8,75€]

5.=Miessmuscheln:‘gediinstet, in
Tomatensossexoder mit'Lorbeerblattern[13,50€]%:[8,75€]
6.- Venusmuschelnyugediinstet oder in

Tomatensosse [16,50€]%2[9,50€]
7.-'Gegrillte-Stabmuscheln [16,00€]72[9,50€]
8.- Gegrillte Garnelen (6 Stiick) [18,00€]
9.- Gegrillte Krabben (6 Stiick) [15,00€]

10.- SepiaTintenfisch (gewiirfelte
Tintenfischstiickchen)

11 Frittierte Sardellen

12 - Panierte und frittierte
Tintenfischstiickchen
13.-'Schinkenplatte

(Roher Serrano-Schinken)

14.- Kaseplatte

15.- Gegrillte Sardinen

16.- Oktopus; auf galizische Art,

[16,50€] 72[9,25€]
[14,50€] '4[8,75€]

[14,50€] '4[8,75€]
[18,50€] 4[10,50€]

[16,00€]
[11,50€] %[7,50€]

gégrillt'odér mit Knoblauchmayonaise [18,50€]
17.- Krabben in Knoblauchsosse [16,50€]
18+ Gebratene scharfe Paprikaschoten [10,50€]
19.- Tintenfischplatte (Stiickchen, Ringe,

kleine Tintenfische) [18,00€]
20.-Kroketten des Hauses [9,50€]
21.-Schinken-oder Kabeljau-Kroketten [8,50€]
22.:~Scharfe Bravas-Kartoffeln [9,50€]
23.- Salat ™ El Arenal”’(Obst, Joghurtsosse

und getr. Friichte [17,50€]
24.-kauwarmer Salat mit getr. Friichten

und Ziegenkdse [17,50€]
25.- Gemischer Salat [14,50€]
26.- Spargel mit'‘Mayohnaise [12,50€]
27.- Honigmelone mit rohem Schinken [13,50€]
28.- Makkaroni [10,50€]
29>~ Gazpacho (nur im sommer) [10,00€]

Restaurante El Arenal

www.grcartadigital.com

MwsSt. inbegriffen' Wirverfiigen tiber-eine Aufstellung der-Allergene.
Zuschlag-von 0,50 € pro Mitnahmebehilter,

RESTAURANTE FLARENAL
Playa del Cargador S/N

Tel: 964 414.009

www.restauranteelarenal.es

FLEISCH

30.- Lammbkoteletts [16,50€]
31.- Beafsteak [16,50€]
32.- Entrecote. [19;50€]
33.- Kalbssteak [22,00€]
34.- Hdhnchenschnitzel [15,50€]
Saucen (Roqueford, Pfeffer, Mandel) [1,50 €]

FISCHGERICHTE UND
MEERESFRUCHTE

35.- Gebratener Schwertfisch [16,50€]
36.- Seeteufel in Tomatensosse (Auf Bestellung) | [20,50€]

37.- Seezunge gegrillt, oder mit Mandeln [18,50€]
38.- Seehecht paniert oder gebraten [15,50€]
39.- Gebratener Sepia Tintenfisch [47,00€]
40.- Goldbrasse oder Seebarsch vom Grill [47,50€]
41.- Gegrillte Languste [22,00€]

42.- Steinbutt in Knoblauchsosse oder gegrillt [22,00€]

43.- Gegrillter Thunfisch [19,00€]

44.- Fischeintopf mit Seeteufel [22,50€]
(auf bestellung)

45.- Garnelen mit Rum (12 Stiick) [22;00€]

46.- Platte mit Meeresfriichten (2 Personen) / [70,00€]

47 .-Fischeintopf (2 Personen)(Auf Bestellung) [60,00€]

REISGERICHTE

(NUR AUF VORBESTELLUNG; MIND:

2 PERSONEN. PREIS PRO PERSON)
48.- Paella auf valenzianische Art (mit Fleisch) [17,75€]
49.- Gemischte Paella (mit Meeresfriichten

und Fleisch) [18,75€]
50.- Paella mit Meeresfriichten [16,75€]
51.- Paella mit Garnelen [20,50€]
52.- Schwarzer Reis oder schwarzeFideua

(Fadennudeln)(mit Tintenfischtinte) [15,50€]
53.- Arrosejat(Reis im Fischsud) [15;50€]
54.- Fideua im.Fischsud [27,75¢€]
55.- Paella mit:Garnelen und 'Krabben [18,50€]
56.- Reis‘ader Fideua mit Meeresfriichtéen [17,75€]
57.- Paella mit Hummer [22;50€]
58.- Paella-mit Seeteufel, Garnelenh und

Artischocken [19,50€]

(Alle Reisgerichte kdnnen als'Suppen-ioderiCreme-Gericht serviert werden)



